Serveis catering 2024
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La Fundacio Ared és una organitzacio que va néixer fa 29 anys i acompanya dones en situacio d'alt risc
d'exclusio. Amb lobjectiu daconseguir la seva integracio social i insercio laboral.

Des del 2006, facilita la seva incorporacié al mén laboral a través de I'empresa d'insercio de la Fundacié Ared, un
espai de treball protegit i competent. CateringAred ofereix un catering de qualitat amb una seleccié de productes
creatius elaborats a Barcelona.

Oferim un servei de menjars de qualitat amb un servei impecable cuidant al maxim tots els detalls.

Amb productes de proximitat i alta qualitat, i respectant el medi ambient, les nostres mans elaboren dia a dia
artesanalment propostes culinaries creatives, sanes i equilibrades, capaces de gaudir-ne tots els sentits.

Adquirint les nostres delicioses propostes fas possible que les persones que coneixen la realitat de I'exclusio

social.



Propostes culinaries creatives, sanes i equilibrades, elaborades pel cor de Catering Ared, el nostre equip de
professionals, perqué el moment del menijar sigui el més especial del dia.

Perque la vida esta plena de moments irrepetibles, volem participar en ells perque els disfrutis al maxim.

Propostes apetitoses perque gaudeixis dels teus apats. Pots triar entre les nostres diferents opcions o dissenyar-les
a la teva mida.

Descobreix tots els nostres serveis.

Dades de contacte

CATERING ARED
C/ Zamora, 103 - 105 08018 BARCELONA
T.933513865

Coordinadora catering
Anna Rafols. 625712 613
annarafols@fundacioared.org
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Catering

Acee

PAUSA CAFE

Necessites una pausa per als dies d'oficina, una trobada o reunié?
Us oferim una proposta ajustada a tots els gustos.

Comanda minima 15 persones .El preu no inclou I'lva del 10%. Inclou Muntatge i recollida.
No inclou servei de transport ,35 € Barcelona ciutat(altres adreces es valorara en funcié del quilometratge)

Propostes

Pausa cafe cortesia: Nomes liquid 6,85€ x persona
Inclou: Cafe, llet, infusions, aigua i sucs de fruita

Proposta Dolc¢a- (3 peces/persona) 9,45€ x persona
Inclou: Coca de la casa ,mini croissant, mini cargolins crema/xocolata etc...

Proposta Dolg i Salat (4 peces/persona) 13,15€ x persona
Inclou: Mini donut, croissant.....brioix vegetal i flauti (pernil, formatge,
fuet o vegetal....)

Totes les propostes inclouen Cafg, llet, infusions, aigua i suc de fruites.
Pastisseria artesanal d'elaboracié propia.
Totes les nostres propostes es poden adaptar a necessitats dietétiques especifiques (vegans, s/gluten ...)
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LUNCH, PICA PICA

Les nostres delicioses propostes pica-pica et sorprendran per la seva creativitat.
Cadascuna d’elles inclou un variat ventall de sabors i experiéncies gastronomiques per a
gaudir des de la primera mossegada fins a I'ultima.

Comanda Minima 15 persones
Les propostes Lunch, pica pica inclouen aigua i refrescos assortits - El menu podra variar en funcié de la temporada i el volum de comandes.

El servei inclou taules, estovalles i material d'un sol us compostable IVA no inclos (10%)
No inclou servei de transport ,35 € Barcelona ciutat(altres adreces es valorara en funcié del quilometratge

Menu 1 (Nim. de peces/persona 11)

Boto de truita campera (patates i verdures assortides)
Broqueta capresse

Cullereta de tartar de salmo

Mini pita de pollastre amb poma i ceba caramel-litzada
Croquetes de rostit o bolets

Pa de coca amb pernil ibéric

Coca d'escalivada amb olivada o formatge de cabra

Mini brownie

25,50 €/ Persona




LUNCH, PICA PICA

Menu 2 (Nim. de peces/persona 11)

Hummus de cigrons amb crudités i pita
Broqueta de pollastre teriyaki

Pa de nous amb brie i melmelada de tomaquet
Broqueta de llagosti marinat

Focaccia amb roast beef i ruca

Bunyols de bacalla

Wrap vegetal amb alvocat

Carrot cake

27,00 €/ Persona




LUNCH, PICA PICA

Menu 3 (Nim. de peces/persona 12)

Wrap de mesclum i salmo

Boto de truita de carbassé

Gotet d'amanida nicoise i ventresca de tonyina
Croquetes de bolets, pernil o rostit

La nostra hamburguesa amb bacé i formatge
Focaccia amb ruca, cherry i pernil ibéric
Broqueta de llagosti marinat

Broqueta de fruita de temporada
Mini tast de Brownie amb caramel

29,50 €/ Persona
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COPA DE CAVA

El servei inclou taules i estovalles (inclou un maxim de 5 taules altes de coctel) i material de Vidre

Comanda Minima 15 persones . Inclou Muntatge i recollida

IVA no inclos (10%) . No inclou servei de transport ,35 € Barcelona ciutat(altres adreces es valorara en funcié del quilometratge
Preu valid a partir de 40 persones.

Propostes

COPA DE CAVA - Brindis- 13,95€ /persona
Cava Mistinget Brut Naturer Eco acompanyat de xips o pastes salades

COPA DE CAVA-SNACKS- 18,95 /Persona
Cava Mistinguet Brut Nature Eco acompanyat de patates xips i olives, croquetes i daus de formatge
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Zamora 103-105, baixos
08018 Barcelona
Teléfono 933 513 865
Mobil 625 712 613

www.fundacioared.orqg



http://www.fundacioared.org/
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