MODULS FORMATIUS QUE COMPONEN EL red pona
CERTIFICAT DE PROFESSIONALITAT

Inclusio

Prevencié Riscos Laborals (40h)

Aplicacié de normes i condicions higiénic-sanitaries en restauracié (39h)

Aprovisionament de matéries primeres en cuina (39h)

Preelaboracio i conservacio culinaries (78h)

Realitzar elaboracions basiques i elementals de cuina i assistiren I'elaboracié culinaria (116h)

Elaboracié de plats combinats i aperitius (78h)




